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Unterstiitzung der Cateringplanung —
fiir Kundinnen und Kunden

Kurzfassung

Als Kundin / Kunde eines Caterings kann ich im Rahmen der Vergabe eines Caterings
das Engagement seitens der Caterer zur Vermeidung von Lebensmittelabfdllen aktiv
unterstiitzen, indem ich die Bedeutung dieses Themas in der Ausschreibung klar
kommuniziere. Nach der Auftragsvergabe hat dann die offene und regelmaflige
Kommunikation mit dem Caterer wahrend der Planungsphase des Caterings einen
hohen Stellenwert.

Praktische Vorgehensweise

» Beider Ausschreibung auf die Vermeidung von Lebensmittelabfdllen hinweisen
> Anspruch an das Catering dem tatsdchlichen Bedarf anpassen

» Kommunikation mit dem Caterer pflegen

» Gastestruktur kennen und den Caterer dariiber informieren

Umweltrelevanz
Woussten Sie schon? Mit der Auswahl der Produkte fiir Thren Warenkorb entscheiden
Sie direkt iiber den Umweltfuf3abdruck Ihres Caterings mit.

C0,-Aquivalente pro 500 Gramm Portion*

25 % Gemiise 33 % Gemiise

25 % Teigwaren 33 % Teigwaren

50 % Fleisch 33 % Fleisch
50% Gemiise

50% Teigwaren

* iibliche Kalkulationsmenge fiir eine Hauptmahlzeit im Rahmen eines Caterings Quelle: Umweltbundesami



